COCKTAIL

Da sushi e da spiaggia

Cinque chicchi d'uva, zucchero liquido,succo di lychee, liquore
alla mela, Pinot grigio e uno splash di succo di limone: ¢ il Vita
vini, il nuovo cocktail estivo ideato da Enzo Turrisi, capo bar-
man del Foyer di Milano. Fra le novita dell’estate spicca anche
il Beach-inha, proposto da Marco Pistone del Barcelona Café
di Crema, con tre spicchi di arancia, zucchero di canna bianco,
vodka al mango e maracuja, pesca fresca frullata, ghiaccio a sca-
glie e Cachaca. Decisamente originale il cocktail creato dallo
chet Moreno Cedroni, ideale con il sushi, a base di té verde
aromatizzato all’amarena e Sake Sawanotsuru Minume.

Foyer - Four Seasons , via Gesu 8, Milano; tel. 0277081477
Barcelona Café, via Matteotti 10, Crema; tel. 037381625
Il Clandestino, viale M. Grappa 12b, Milano, tel. 0229009858

* critico enogastronomico, esperto in analisi sensoriale
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